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Formule du Midi |

Les Coupes glacées )
Parfum créme glacée : caramel beurre salé, menthe-chocolar, café,
chocolat, Nuty , vanille, noix de coco, rhum-raisin, créme briilée, nougat
Parfum sorbet : ananas, cassis, citron vert, fraise, mangue, framboise

2 Coupe 1 boule 2,90 - Coupe 2 boules 5,50 - Coupe 3 boules 7,80

Supplément créme fouettée, chocolar ou coulis maison 1,50

Terrine de campagne maison,

Creme briilée

sumce gribiche, selade verte
ou Saumon fumé maison,
creme de cidoaletie. toast et salade verse

Poisson selon arrivage

samce beurre blac. riz podié & la fove de wnla

o= Pitce du boucher
somce e oy avec friies

Glace 2 boules an choix
«a Fromage blanc

coudls frusts roages ou fruit du verger ou caramel

u&-i::hepenl-:.

conliy de coramel. ] boale de glace vanille

A0SO Jcsgua 10 ans)

T T e e

Menu Enfant
ef sa surprise

Sieak-haché ou Fish and Chips-
»» Baby moules $auce au choix

Serax wrec fritex o oghiaettey ouéumes

:

wos , ?

Y'boule de glace au choix sdmlle, froise ok iHocolat Banana Split : 9,10 | COUPES ALCOOLISEES §
¢ 1 boule chocolat, | boule fraise, :

I boule vanille, banane, Colonel 9,20 E

3 sauce chocolat maison, créme fouettée S b las cliron Vet kuodlkey 3

&

Profiteroles 3 choux 9,10 Route du'tham 920 ;

Tous nos desserts sont «fait maison

Brioche pcfduc boule de glace vanille, condls de caramel
Moelleux au chocolat
Tiramisu aux fruits rouges

Paris-Brest

Tarte Tatin cowlis de caramel, | boule de glace créme fraiche

Fromage blanc coulis de fruits rouges ou fruit du verger ou carame]

Assictte de fromages ¢f wa salade verse
Café ou déca gourmand

Thé ou chocolat gourmand
Champagne gourmand

|
-
i,

Café Liégeois 8,30
2 boules café, | boule vanille,
sauce café, créme fouertée

Chocolat Liégeois 8,30
2 boules chocolat, | boule vanille,
sauce chocolat maison, créme fouettée

Caramel Liégeois 8,30
2 boules caramel au beurre salé,

1 boule vanille, sauce caramel

au beurre salé, créme fouettée

Nutella® Liégeois 8,30
2 boules Nuty, 1 boule vanille,
Nutella®, créme fouetiée

Dame Blanche 8,30
3 boules vanille, sauce chocolat maison,
créme fouetlée

Fraise Melba (selon saison) 9,10
2 boules fraise, | vanille, coulis de fraise
maison, fraises fruils, créme fouettée

Coco Islande 8,30
2 boules noix de coco, 1 chocolar,

sauce chocolat maison,

créme fouetiée, noix de coco ripée

glace vanille, sauce chocolal maison,
créme foueltée

Carachoux 3 choux 9,10
glace caramel, sauce et éclats de caramel,

créme foueliée

Cocochoux 3 choux 9,10
glace noix de coco, sauce chocolat
maison, noix de coco rapée, créme foueltée

Montelimar 8,30
2 boules nougat, 1 chocolat,
sairce chocolat maison, créme fouettée

Transat 9,10
1 boule créme briilée, | caramel,

| chocolat, nappage et éclats de caramel,
noix, créme fouettée

Exotique - 830
I boule ananas, | mangue, I citron vert,
coulis de fruits rouges, créme fouettée

Fruits Rouges 8,30
1 boule fraise, | cassis, I framboise,
coulis de fruits rouges, créme fouetiée

Fraicheur 8,30
2 boules menthe-chocolat, | chocolat,
sawce chocolat maison, créme fouettée

Antillaise 8,30
2 boules rhum-raisin, I boule café,
sauce café, créeme fouellée

2 boules rhum-raisin, | vanille, rhum

Iceberg 9,20

3 boules menthe-chocolat, peppermint

Pifa Colada 9,20
2 boules ananas, | boule coco, noix de
coco rapée, rhum

Moyens de paiement acceptés : CB, especes, chéques vacances et tickets restaurant
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Loy Presms

Toutes les sauces sont faites maison

Filet de bar cuisson a la vapeur 22,90
méli-mélo de légumes, sance beurre blanc

Foie gras de canard maison
Tentacules de calamar 19,50

z v 7 g compotée d’oignons et roasts briochés
poélées, persillées, frites salade et pickles de légumes It d’oig

Mn'_;‘khcuilﬁk!(‘ mmh Pic) Thon rouge mi-cuit (albacore) 21,90 i ; ou Assiette de 6 huitres n°3
“‘ i i  Gchalote €€ SOR BEECC 1 mariné & la créole, risotto crémenx au parmesan / 5 ; de la Guittiere (Uhuitrier Pie)
ervigs WC VimetR o.‘m_w,.,z

Dos de cabillaud cuir a la vapeur, chips et créme de chorizo, 23,00
écrasé de pommes de terre maison, ciboulelte, sauce vierge

e 6= 10,60 = pur

ou Saumon gravlax a la betterave,

creme de ciboulette citronnée, pickles dé léglimes, salade verte

A Quecue de lotte rotie sauce beurre blanc safranée, 26,00 s
ine de patate douce, carottes caramélisées an miel : .
NOS Entl'eeS LGB 3 Filet de bar 2 la vapeur, sauce beurre blanc
Fish and chips (merlu), frites, salade, sauce tartare 15,90 mélizmélo de légumes
Terrine de campagne MAISON, suce LaNCHE 990 Tajine de la mer saumon, bar, crevettes marinées, semoule, 25,00

A : ou Poire de boeuf a la plancha,
légumes de saison, jus de cuisson

Foie gras de canard (2 tranches) 19.00 sauce au choix, frites
T v, Sty Draoches Choucroute.de la mer saumon, bar, haddock (poisson fumé), crevertes, 26,00 : ] :
: chowx, sauce beurre blanc, pommes de terre, moules (selon saison) ou Filet mignon de porc
Tartare de saumon 1490 sauce miel/mowrarde et son riz poélé a la feve de tonka
de citron yusu, vimargre de ns 3 ags ey b
2 “ l ‘ Homard entier ou 1/2 homard roti i o I VAl Moelleux au chocolat maison,
Saumon graviax maison a la betterave 1490 g‘/ \‘5’ an beurre blanc, riz poélé a la feve de tonka : ML, 7/ eI e s e ranills
ST ooty s X : g ~ > Prix selon cours i ; ’I': 2 : A=A 7 ou Tarte Tatin coulis de caramel
» Selon o 5 SBSAS
Vol-au-vent de la mer . 7 . 8wgﬂ:“"f:::'(dmﬂ”d¢mf-jnin), e 7 I boule de glace créme fraiche
wircaay. créme de homand SSRGS / \/V/J/é—/ ; Moul "*"-’l avec des frites <Ak e ou3 boules de glace au choix
SN // =7 loules mariy )
R : = Z =\’ Vi bangs peproc TS 14,90
Planche gourmande individuelle A At SHIG Deurre, oignon,
: ‘ ! laurier ail, persiy
. Moules créme 14,99
"”ﬁu'({ aubeurre, thym, laurier
S 3 Moules chorizo
— S A s S . Servis avec frites et salade 2 Sauce Cr¢‘m: e dlils'r'”
— =~ e 3 : ey e 20
B Burger Transat 17,90 Moules au cy s
. » - cu
N 0S Gr an deS = Buns brioché, steak haché frais, =3 saice créme de nlm'rrl;)l'alcs.’lgol
: sauce burger maison, lomate, salade, Moules Satl .b UL
Touzes mu gigrertes e sauce sonr faites maison oignons rouges, comichons aigre-dowx, cheddar Moul pé ce bleu 16,90 N g
= ules périgourdi g igourdine
Salade Exotique aux crevettes 15,90 = Burger au chévre 17,90 8ésiers, Ianlo:g 3 ,a,,c'f},f;‘lzm 2 A colade v de foi e R Srigol et b
Creventes marindes & la margue 1 au jus de citron vert, tomaies cerises, : Buns brioché, steak haché frais, sauce burger a la gus i everie, “‘a-‘{ ff"i‘ gras, magret fumé maison, gésiers et lardons confits,
peckles d'échalote o1 de caroues, trarche de mangue ¢f d’ananas, vinaigretle Az ciboulette, tomates, salade, oignons rouges, tranche | auf. tomates cerises, pickles d'oignons rouges, sauce vinaigrette balsamique
ol de fromage de chévre, comichons aigre-dowcx 4 g s ou Assiette de 9 huitres n°3 de la Guittiere
Salade Fraicheur 15,90 Burger italien 21,00 22 ou Vol-au-vent de la mer
I g . 1 £ Buns brioché, steak haché frais, sauce burger creveltes, fondue de poireaux, créme de homard, salade verte
Sclale, tomates cerises, saumon furmé maison, - PO
creveties. concombre. pickles de légumes, vindigrette au citron maison, mozarella panée, coppa, pickles de !
3 & - légumes, tomates, salade, oignons rouges Poissons
Salade César 1590 ° 3
Salade. poxles, oeuf, lomates cerises, grana padano, croditons, sauce César e Pour une meilleure qualité de service, L ° Queue de lotte rotie sauce beurre blanc safranée,
2 nous ne faisons pas de changement dans les burgers es Vl an deS : mousseline de patate douce, carottes caramélisées au miel
Salade dechtvre-chand 16,90+ ou Demi-homard réti au beurre blanc,
Toast de chevre, pickles de Jégumes, lomaes cerses, ; riz poélé a la feve de tonk:
lardons, aruf, noix. salide, vinaigretic balsamigue : Poire de beeuf a la plancha frites et sauce au choix 18,90 : s S |‘ uf
Salad i 7 ’ ) A ’échz » ’ { ou lajne de la mer
'. 17,90 [ém c((ﬁ < f\;g())i,iu:ﬁll CChdIO}:L AL ;338 - 1 saumon, bar, cr;'\'tnex marinées, semoule,
Salade, vinaigreste balsamique, melon, jambon Serrano, billes de ntrecote (300g) a la plancha » b0y e e e eae
mozzarella, grana padano \ pommes de terre grenailles persillées, sauce au choix 2 B A GG CHE O
J - 17.90 Cote de beeuf (400 g) avec son os a moelle grillé, 29,90 s ou Viandes
Sﬂl.‘ld I é! igourdine 2 . z iy ? frites ou écrasé de pomme de terre ou légumes sautés Souris d'agncau confite cuit en basse température,
AN e JolL 3 s T dCinar fné malion, pesiers friandons Souris d’agneau confite cuir en basse température, 25,00 ;

confiss. auf, vomases cerises, pickles d"aignons rouges, salade vinaigresic pomme de terre grenailles, mousseline de patates douces, Jus corsé

pomme de terre grenailles, mousseline de patates douces, jus corsé

balsamigue 2 : \ O O e AR 1690 ° | ou Cuisse de canard confite maison gratin dauphinois. sauce foie gras
Salade Terre et Mer 2 . \ et son riz podlé a la féve de tonka g * ou Céte de beeuf (350 g) ayec son os a moelle gl’i“é,
Salade, wast de cheévre, fole gras e1 saumon graviax malson, roserte, z NN Filet de poulet mariné a la citronnelle, 16,90 vl Jrites ou écrasé de pomme de terre
chorizn, jambon Serrano, magrel de canard fumé ¢ terrine de campagne \ tagliatelles ai basilic\sance clironnée Y
maisam, pickles de légumes; virvettes \ Cuisse de canard confite maison gratin dauphinois, sauce foie gras 22,90 : Dessert au choix sur la carte
Salade Végé:ariennc \ Suplément panier de frites ou salade verte 3,50 S (hors coupes alcoolisées)
Salade, 1omates cerises, falafels, concambres, pickles de légumes, N\ Sauce au cholx ! poivre, échalote, foie gras, volaillére, bleu
vinalgrene frambolse \ N\ N\ " '_ TWJ}?W

: \ \ \ \\ | $ 'qui’xiilc:/l}gﬂ{ctiig q@_;nlf_'f_(e,wr.\'fcr‘. e

5 W ((‘ Prix nets en euros ' Saisons pas A ehangeownt dans Jes mers
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